
Louisette 

Oeuf Ajitsuke  à  la  Japonaise   9E
Tobiko .  Graines de sésames

Ma yo wasabi

Asperges  Blanches  16E
Saba yon gochuyang .

Oeufs  de truites*

L’ Houmous  9E
 Chil i  o i l  .  Graines de tournesol* .

P ick l es

À Manger .

La  Ganache  Chocolat  8E
Huil e  d ’o l ive de ka lamata .  P iment d ’espel ette .  Noisettes* 

 
Les  Choux  9E

Crème vanil lée .  Caramel  .  Citron noir

Maquereaux  Grillés 17E
BBQ .  Sauce romesco* .  
Citron conf i t  .  Bas i l ic

Croquettes  de  Boudin  Noir   du  Vallègrain  10E
Curry noir  .  Yaourt* .

Menthe

Panisse  9E
Ma yo à l ’hui l e  de romarin .

Épices dukkah*

Tartare  de  Rumsteack  22E
Huil e  de cosse .  Asperges vertes .

Pet i ts  poids .  Ketchup de betteraves

Les  Ribs  Laqués  Label  Rouge  19E
Sauce BBQ .  P iments* .

P ick l es  de carottes

Courgettes  Snackées  Straciatella  18E
 Pan grattato* .
Épices zaatar *

À Dévorer .

Les  Pleurotes  de  Gwendal  15E
Huil e  de sésame* .  Ciboul ette .

A i l l et

Les  Poivrades  15E
En sa lade .  Gremolata .  Amandes* .

Pecor ino .  P ick l es  de ruhbarbe

Tomme  de  Bray  de  la  Ferme  la  Quesne  10E
 Ol ives de Ka lamata .  Citron conf i t

Noisettes
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PRIX TTC et  service inc lus

Voyage gustat i f  à  part ir  de  produi ts  fra is  de  sa ison ,  cul t ivés  par  des  producteurs  français  .


