07.44.95.43.41 ———  DuMardi au Samedi de 18h/ 02h00 — (@louisetlecaveamanger:
Voyage gustatif a partir de produits frais de saison, cultivés par des producteurs francais .
\
AManger.
18h / 23h
Oeuf Ajitsuke a la Japonaise 9 Macpuereaux Grillés 17E

Tobiko . Graines de sésames
Mayo wasabi

Asperges Blanches 16F

Sabayon gochuyang .
Oeufs de truites*

1. Houmous 9K

Chili oil . Graines de tournesol*.
Pickles

Tartare de Rumsteack 22K

Huile de cosse . Asperges vertes .
Petits poids . Ketchup de betteraves

Les Ribs Laqués | abel Rouge 19E
Sauvce BBQ . Piments*.
Pickles de carottes

Courgettes Snackées Straciatella 18F

Pan grattato™.
Epices zaatar*

BBQ . Sauce romesco*.
Citron confit . Basilic

Croquettes de Boudin Nowr du Vallegram 10k

Curry noir . Yaourt*.
Menthe

Panisse 9E
Mayo a I'huile de romarin .
Epices dukkah*

| es Pleurotes de Gwendal 15

Huile de sésame™* . Ciboulette .
Aillet

L es Poivrades 15K

En salade . Gremolata . Amandes*™.
Pecorino . Pickles de ruhbarbe

Tomme de Bray de la Ferme la Quesne 10
Olives de Kalamata . Citron confit
Noisettes

A Dévorer.

| a Ganache Chocolat 8E

Huile d’olive de kalamata . Piment d’espelette . Noisettes™

| es Choux 9k

Creme vanillée . Caramel . Citron noir

PRIX TTC et service inclus



