07.44.95.43.41 ———  DuMardi au Samedi de 18h/ 02h00 — (@louisetlecaveamanger:
Voyage gustatif a partir de produits frais de saison, cultivés par des producteurs francais .
\
AManger.
18h / 23h
Oeuf Ajitsuke a la Japonaise 9 Carpaccio de St Jacques* 2IE

Tobiko . Graines de Sésames
Mayo Wasabi

Carottes roties du Jardin des Mondrots 15

Yaourt tahini* . Oranges sanguines .

Soubressade

Shiitake grillés de Gwendal 16k

Beurre Yuzu Kosho . Limequat

Tartare de Rumsteck 191

Pesto de coriandre cacahuetes*.
Daikon mariné au cédrat

Magret du Canard rote 18k

Bergamotes . Pomelos .
Epices dukkah

Huile de champignons . Soja sésame?*.
Kumquat . Oeufs de truites”*

Poitrine de Porc du Vallegram 22F
Cuit basse température . Piments .
Arachides™* . Purée de panais

Tarama de Haddock 10E

Radis d’hiver . Citron confit

Poireaux Grillés saucisse de Montbhéhard 16E

Jus de poulet . Parmesan . Amandes .
Condiment échalotes

I'spuma de Brebis 9K

Chapelure de pain*. Citrons noir .
Condiment coing

A Dévorer.

Ganache Chocolat 10E

Praliné noisettes™ . Clémentines . Mousse feves de tonka

Riz au Lait Vanlle 10E

Confit de kiwi . Yuzu

PRIX TTC et service inclus



